Slatke jogurt kifle

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

600 gbrasna

4 dljogurta

1dimleka

1dlulja

ljgje

1/2 kaSicicesoli

1 kaSicicaSecera

25 gkvasca

1/2 kesicepraska za pecivo
125 gmargarina

Zanadev:

e eurokrem
| jos:
e Secer u prahu
* ljge
Priprema

Razmutiti kvasac u mlako zaslaeno mleko, nakon 5 minuta, dodati ostale sastojke, sem margarinai zamesiti



mekSe testo. Ostaviti da se udupla. Razvuci testo Sto tanje i narendati zamrznuti margarin. Uviti u rolat. Podeliti
rolat na4 delai svaki razvuci u krug. Iseci krug natrouglove i nasvaki kraj staviti kaSicicu krema. Zaviti
kiflice. Ostavite 30-tak minuta na toplom, da malo porastu, premazati umucenim jgjetom i peci u zagrejanoj
rerni dok ne porumene. Posuti prah Secerom.

Savet

Krem po Zelji eurokrem, pekmez, dzem....



