Plitki kolac od jabuka

tezina: srednje

za: 15 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

150 gsira

6 kasSikamleka

6 kasikaulja

80 gSecera

1 kesicavanilin Secera
malo soli

300 ghrasna

1 kesicapraska za pecivo

Zafil:

e Jjgeta

120 gSecera
150 gdlaga
100 gkokosa
3 vecgjabuke
malodzema

Priprema

Od navedenih sastojaka za testo umesiti testo. Rasporediti ga na pouljani pleh.

PomeSati 3 Zumanseta sa 80 g Secerai dodati u umucen Slag. UmeSati 70 g kokosa. Premazati testo. Jabuke



Peci oko 30 minuta na 200 C. Peceni kolac premazati sa zagrejanim dzemom. Umuititi 3 belanceta sa40 g Secera
i dodati 30 g kokosa. I1zmeu jabuka ukrasiti Spricem sa kremom od belanaca. Peci joS 10 minuta.

Savet



