
Slano testo sa kokosom

Sastojci

Potrebno je:

1margarin
2jajeta
1 šoljicamleka
1 šoljicaulja
100 gkokosa
500 gbrašna
1 kesicapraška za pecivo
1 kašicicasoli

Priprema

Umutiti penasto margarin, dodati 2 žumanceta, šoljicu mleka, šoljicu ulja, 100 g kokosa i 500 g brašna u koje se 
umeša prašak za pecivo i so. Sjediniti masu. Razvuci koru 2 cm debljine i modlom vaditi oblike. Testo ukrasiti 
kikirikijem i premazati umucenim belancem. Peci na 200 C od 15-20 minuta.

Savet

Prijatno!!!

težina: lako

za: 0 osoba

vreme pripreme: 45 min


