Grcki kolac sa jabukama

A

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

4jabuke

125 gputera

2 Solje (od 150 ml)Secera
djgeta

1,5 Soljabrasna
1/2praska za pecivo

oko 50 ggjeckanih oraha
malocimeta

Priprema

Puter istopite u okrugloj tepsiji, preko toga pospite jednu Solju Secera (da bude ravnomjerno rasporeen), zatim
poredajte igecene jabuke. Jabuke pospite sitno sjeckanim orasima (mozete dodati i bademeili |jednike). Dodajte
cimet.

Odvojite bjelanca od Zumanaca. Umutite bjelancai Secer, pa dodajte (jedno po jedno) Zumance. Zatim u smjesu
dodajte i brasno, pomijeSano sa praskom za pecivo. Sedinite, pa sipajte preko jabuka. Pecite u pecnici,
zagrijanoj na 200 C, oko 40 minuta.

Pecen kolac izrucite natacnu, tako da jabuke budu gore.

Rezite naparcad i posluzite!



Savet

Po ukusu, posluZite saSlagom ili sladoledom od vanilije!



