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tezina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakoru:

5jga

10 kaSikaSecera

20 kaSikabrasna

150 miulja

220 mimleka

1 kesicaprasak za pecivo
1 kaSikakakaa

Prdliv:

25 kasikavode

15 kaSikaSecera

2 kaSikekakaoa
1/2margarinaili putera

Priprema

Umutiti jaja sa Secerom.

Dodati brasno, prasak za pecivo, uljei mleko sve dobro promeSati.

Pola smeseizliti u tepsiju.



A u ostatak smese dodati kaSiku kakaa, pa preliti preko bele smese.

Peci na 200" C oko 25 minuta. | specen kolac odmah iseci u kocke ili u Stangle ne vadeci gaiz pleha

Dok se kolac peko napraviti preliv. Staviti vodu i Secer da prokuva pa dodati margarin i kakao (umesto
margarina mozete dodati 100 g cokolade).

Kuvati oko 5 minuta pa preliti preko kolaca.(nema potrebe da se ceka da kora bude hladna -znaci vrela kora
vreo preliv).

Kada je kolac upio preliv posuti ga kokosom ili mlevenim orasima.

Savet

Kolac se veoma brzo pravi i veoma je socan i ukusan.



