Juneca corba (2)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gjuneceg mesa

2 veceSargarepa

2 glaviceluka

2 manjakrompira

po ukususo

po ukususuvi biljni zacin
2 kascicemlevenog bibera
2 lovorovalista

1paprika

1 kascicagriza

ljge

malopersuna

Priprema

Skuvati junece meso iseckano na kocke, oko 30-45 minuta. |seckati luk, Sargarepu i krompir izrendati na krupno
rende. Staviti sve zgjedno da se dinstanamalo uljai vode u kojoj je skuvano meso. Staviti papriku, biber i
iseckan persun. Kada je omeksalo, naliti vodu (od skuvanog mesa), dodati sitho iseckano junece meso. Zaciniti
zacinima po ukusu. Ostaviti par minuta na nizoj temp. Posebno umutiti jaje i dodati griz. Sipati u pripremljenu
corbu, ostaviti da par minuta vri.

Savet



