Svinjski gulas (4)

—

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gsvinjskog mesa
2luka

2%argarepa

1 vecikrompir

1 manjiparadajz
malopersuna

po ukususo

po ukususuvi biljni zacin
po ukusumleveni biber
2lovorov list

1 kascicaorigana

Priprema

Staviti dadinstaluk i Sargarepa. Kada su omek3ali, dodati iseckano meso na kockice. Naliti malo vode, dodati
lovorov list, origano, persun i biber. Kada je meso pocelo da se dinsta dodato krompir iseckan nakriske i
paradajz. Smanjiti temperaturu i ostaviti da se krcka dok meso ne omekSa. Dodati so i zacin po ukusu. Kadaje
gotovo zapeziti klasicnom zaprskom, (ulje, brasno, aleva paprika)...

Savet



