oko lesnik keksici

tezina: lako

za 60 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 250 gmargarina

450 gbrasna

lvanilin Secer

2jgjeta

1/3 kesicepraska za pecivo
50 gseckanih przenih leSnika

Zaglazuru:

¢ 100 gcokolade
e 3 kaskeulja

Priprema

Mikserom penasto umutite margarin, Secer, vanilin Secer, dva zumancetai jedno jgje. Dodajte brasno koje ste
prethodno pomeSali sa praskom za pecivo.

Rukama umesite testo. Uvijte testo u aluminijumsku foliju i ostavite u frizideru da ostoji oko 45 minuta.
|zvadite testo, razvucite na 1/2 cm debljine a zatim modlama vadite razne oblike.

Kolacice regjte u pleh oblozen papirom za pecenje. PremaZzite ih blago umucenim preostalim belancetom, a od



gore svaki kolacic pospite seckanim leSnicima.

Pecite u prethodno zagrejanoj rerni na 200 stepeni 15 minuta.

okoladu otopite sa uljem natihoj vatri a zatim umacite jednu polovinu keksa u nju i kekse slazite na papir za
pecenje. Kada se cokolada stegne posluZite kol acice.

Savet



