Beli pileci paprikas

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gpileceg belog mesa
300 gsvezih Sampinjona
2 dl kisele pavlake

1 glavicacrnog luka

2 cenabelog luka

| jos:

1 kasikasuvog biljnog zacina
po Zeljibibera

po Zeljisoli

mal osvezeg persuna

Priprema

Namalo ulja prodinstajte seckani crni i beli luk, kad dobije lepu zutu boju dodajte belo meso iseceno na manje
kocke. Pustite da se dinsta 10 minuta, pa dodajte Sampinjone isecene na deblje listice. Zacinite suvim biljnim
zacinom, pobiberitei posolite, nalite vodom da ogrizne i dinstgjte. Par minuta pred kraj dodajte kiselu pavliaku i
ostavite da uz stalno meSanje provri naminut. Paprikas sluzite topao i ukraSen naseckanim svezim persunom.
Po Zelji duZite satesteninom ili krompir pireom.

Savet



