oko - rozen trouglovi

tezina: srednje
za 40 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1/2 pakovanj akorica za rozen tortu
200 gSecera

125 gmargarina

100 gmlevenog keksa

50 gcokolade

Zaposipanje:

¢ 50 gcokolade
¢ 30 gmlevenog keksa

Priprema

UsSpinovati Secer sal dl vode, pa skloniti sa Sporetai dodati na listice secen margarin, stalno meSgjuci da se
margarin otopi. Potom dodati kakao, 50 g cokolade i mleveni keks, pa dobro izmeSati. Rozen korice preseci ha
polapo Sirini (drugu polovinu ostaviti za joS jednu sortu kolaca), pafilovati korice toplim filom. Premazati
filomi gornju koricu, paje preliti sa50 g istopljene cokolade i posuti mlevenim keksom. Ostaviti da se stegne i
ohladi, pa seci natrouglove.

Savet



