Argentinski cevap (3)

-

tezina: srednje
za 6 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gmlevenog svinjskog mesa
500 gkrompira

1 glavcacrnog luka

2 cenabelog luka

| jos:

po Zeljibibera

po zeljisoli

po zeljisuvog biljnog zacina
208tapica zaraznjice

Zapohovanje:

o 2jgeta
e malo brasna
e malo prezle

Priprema

Krompir skuvajte, ohladitei izrendajte. 1zmeSajte krompir, mleveno meso, sitno iseckan crni luk, beli luk i
zumanca. Posolite i zacinite po ukusu i dobro umesite. Od dobijene mase napravite cevape i stavite ih na Stapice
zaraznjice, svaki uvaljajte u brasno, pau ulupana belancai nakraju u prezle. Przite ih navrelom ulju, oceditei



servirgjte sa zelenom salatom.

Savet



