Sarenatorta

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 25 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 mimleka

500 gcetvrtastog keksa
300 gmlevenih oraha
200 gmargarina

250 gSecera u prahu
100 gsuvog groza

200 gzele bombona

1 puding od cokolade
4zumanceta

2 kesiceSlaga

Priprema

Skuvati puding u mleku bez dodatka Secera. Kada se malo prohladi dodati keks koji je pola samleven, apola
izlomljen rukama. Sjediniti keksi puding i ostaviti da se potpuno ohladi. Penasto umutiti margarin, Secer u
prahu i Zumanca (ako se bojite zivih, skuvajte ih kratko na pari). Spojiti sakeksom i pudingom, dodati ostale
sastojke i sve dobro izmesati.

Obruc od kalupa za torte staviti na tacnu, pa napuniti smesom i poravnati. Staviti u frizider da prenoci, dabi se
svi ukusi lepo gedinili.

Skinuti obruc i ukrasiti sa 3 agom.



Savet



