Ananastorta (3)
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tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gpiskota

5 didatke pavlake
200 gmargarina

150 gSecera u prahu
1konzerva ananasa
150 gmlevenih oraha
50 gsuvog groza

Za ukraSavanje:

o 2 dldlatke paviake
e 2kivija
e 2 kolutaananasa

Priprema

Penasto umutiti margarin sa prah Secerom, pa umesati mlevene orahe, seckano suvo grozdje, izmiksan i ocedjen
ananas (da bi se lakSe seklatortai da se ne raspada). Posebno umuititi slatku pavlaku i gediniti varjacom obe
smese. Okruglu tepsiju obloZiti aluminijumskom folijom, pareati po dnu i stranama piskote natopljene u soku
od ananasa. Sipati fil, ravnomerno garasporediti i preko poredjati preostale piskote. Zamotati folijom i ostaviti u
zamrzivacu 24 casa. lzvaditi natacnu, ukrasiti umucenom slatkom pavlakom i vocem.



Savet

Tortu izvaditi iz zamrzivaai prebaciti u frizider ngjmanje 6 sati pre sluzenja.



