Lazinatorta

eCpen. *t prat
tezina: srednje
za: 30 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Kore:

e 12 belanaca

e 12 kaSikaSecera

¢ 12 kaSikamlevenih oraha
e 9 kaSkabrasna

Fil:

12Zumanaca

12 kaSikaSecera
4 kaSikegustina
1Imleka

250 gmargarina

Glazur a;

e 250 gmargarina
e 250 gcokolade

Priprema



Umutiti 3 belancai 3 kaSike Secera. Dodati 3 kasike mlevenih orahai 1 kaSiku bradna, palagano prome3ati
kasikom. Sipati u pleh oblozen papirom za pecenjei susiti u zagrejanoj rerni na 200 stepeni 15 minuta. Potrebne
su 4 takve kore.

Zumanca umutiti sa 12 kaSika Secera, pa dodati gustin.

Kuvati na pari uz postepeno dodavanje vrelog mleka. Skloniti savatre kada je dovoljno gust fil. U prohladje fil
umesati 250 g margarinai dobro umutiti.

okoladu rastopiti sa 250 g margarina.

Svaku koru preliti cokoladom, pa preko ohladjene cokolade fil. Ukrasiti po zelji.

Savet



