Vocnatorta (7)

teZina: lako
za 40 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Korica:

¢ 2 pakovanjapiskota
¢ 4 dlvocnog soka po Zdlji

Fil:

500 mldlatke pavlake

500 mljogurta

3 kesicezelatina

500 gmeSanog svezeg voca
200 gprah Secera

Fil 2;

e 0k0 200 gsvezeg voca
o 2 kesicepreliva za kolace
¢ 500 mldlatke pavlake

Priprema

Piskote umakati u sok po Zelji i redjati u dublju tepsiju. Tepsiju prethodno obloZiti folijom dabi se torta kasnije
lakSe odvojila na posluzavnik.



Zagrejati jogurt sa prah Secerom. Kesicu Zelatina preliti sa 2 kaSike hladne vode i ostaviti da nabubri paga
dodati u topao jogurt i meSati dok se ne rastopi zelatin. Potom umutiti slatku pavliaku i u nju postepeno dodavati
topao jogurt i nakraju dodati seckano sveze voce po Zelji. Ja sam stavljala nektarine, kgjsijei banane. Sveto
izliti preko piskota u tepsiji. Potom staviti joS jedan red piskotai sve to staviti u friz nekih 20-ak minuta da se
lepo ohladi.

Kadaje torta ohladjenaizvrnuti je na posluzavnik. Umutiti polalitre slatke pavliake i nafilovati tortu. Zatim 200
g svezeg voca iseckati i poredjati natortu i preliti prelivom za kolace.

Savet

Koristim Dr Oetker preliv zakolae.



