Pizza sa kobasicom

tezina: lako

za: 3 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

300 gbrasna

1 kesicasuvog kvasca
1 kaSicicasoli

1/2 kaSiciceSecera

2 kasikeulja

Nadev:

100 gdunkarice

50 gdlanine

100 g8eSirica svezih Sampinjona
1ro&tiljska kobasica

1/2pruta srpske kobasice

150 gtrapista

50 gkecapa

5 gorigana

Priprema

U posudu za meSenje staviti brasno, kvasac, Secer i so, izmeSati kaSikom, pa dodati ulje i mlakom vodom
zamesiti srednje tvrdo testo (oko 1.5 dI vode). Rastanjiti testo oklagijom i prebaciti u nauljen pleh, a zatim ga
premazati kecapom, uljem i posuti origanom.



Poreati na krugove secenu Sunkaricu, nalistice secene Sampinjone, kockice slanine i krugove rostiljske i srpske
kobasice. Staviti da se pece na 180 stepeni oko pola sata. Pred kraj izvaditi, narendati trapist i vratiti u rernu
toliko da se kackavalj istopi.

Savet

Deci duziti sajogurtom ili sezonskom salatom, a za odrasle dobro ide uz asu pival



