Kolac od dunja

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 kgociScenih dunja

1 Ivode

500 gSecera

150 gposnog keksa

2 kesicepudinga od vanile
2 kesiceposnog Slaga

Priprema

USpinovati vodu sa Secerom, dodati ociScene i iseckane dunje, pa skuvati kao kompot (tako da na kraju kuvanja
ostane oko 5 dl vode). Tepsiju podmazati uljem i po dnu poreati keks.

Skuvano voce ocediti od tecnosti, ispasirati gai poreati preko keksa.
U oceenom soku od kuvanog voca skuvati puding od vanile, a zatim ga preliti preko dunja.

Ostaviti kolac da se dobto ohladi, a zatim ga premazati umucenim posnim Slagom.

Savet



