
Hleb koji se kupa

Sastojci

Potrebno je:

4jajeta
4 kriške svežeg hleba
200 mlmleka

Priprema

Prvo razmutiti jaja i dodati 100 ml mleka, razmutiti. Zatim postepeno dodavati mleko i mešati, dok ne bude 
srednje gusto-retko. Zatim u to umociti hleb i staviti ga u slabo nauljeni tiganj. Kada smesa na hlebu poprimi 
oblik, sipati i ostatak smese u tiganj. Kada sve bude dobro prženo servirati. Prijatno!

Savet

Kao dekoraciju lepo je dodati malo paradajiza iseckanog na kriške, malo mladog sira i malo peršuna.

težina: lako

za: 2 osoba

vreme pripreme: 20 min


