Piroske (2)

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

700 gbrasna

5 dimleka

1 kaSicicaSecera

2 kasicicesoli

1/2 kockicekvasca

1 puna kaSikamasti
djgeta

300 gsitnog sira

po potrebiulje za przenje

Priprema

U malo mlakog mleka razmutiti kvasac sa kasicicom Secerai ostaviti da nadoe. Mast penasto umutiti, paje
pomeSati sa 2 jajeta. Dodati polovinu brasna, preostalo mlako mleko i nadodli kvasac. Posoliti, te umesiti glatko
testo, postepeno dosipajuci preostalo brasno. Testo ostaviti da nadodje.

Zato vreme umutiti sir sapreostala 2 jgjetai posloliti. Nadoslo testo prebaciti na pobrasnjenu radnu povrsinu.
Razviti ga oklagijom...

...I seci nakvadrate zeljene velicine.



Nasvaki kvadrat stavtiti po kasicicu fila, te urolati.

Piroske redjati na pamucnu krpu da malo odmore.

Ulje dobro zagrejati, i prziti piroSke sa obe strane dok ne porumene.

Savet



