Kuglof sa orasimai visnjama

b
tezina: lako

za: 15 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

e Jjgeta

9 kasikabrasna

9 kaSikaSecera

9 kasikaulja

9 kaSikamleka

1/2 kesicepraska za pecivo
2 kesicevanilin Secera
koricalimuna

150 goraha

150 gviSanja

100 gcokolade za kuvanje

Priprema

Belanca odvojiti od Zumanaca. Zatim Zumanca umultiti sa 6 kaSika Secera.

U prethodnu smesu dodati vanil Secer, koricu limuna, mleko, ulje, brasno i praSak za pecivo. Sve gediniti
mikserom.

U umucenu prethodnu smesu dodati umucena belanca sa 3 kasike Secera.

Zatim u prethodnu smesu dodati iseckane orahei ociScene vidnje.



U kalup za kuglof podmazan margarinom i braSnom naliti umucenu smesu. Staviti da se pece 55 minutana 170
C.

Kadaje kuglof gotov izruciti ganatanjir i preliti rastoplenom cokoladom. Ostaviti malo da se stegne. Kada se
kuglof stegne, iseci naparcicei uzivati u degustaciji istog. Prijatno.

Savet

Idealna poslastica, a kalup za kuglof svakako trebaimati.



