Posna pita

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 12korazapitu

3 strukapraziluka
400 gSampinjona

1 manjateglagjvara
malosoli

maloulja

Priprema

Praziluk i Sampinjone iseckati, posoliti i izdinstati na ulju. Kore podeliti na3 dela(za 1 rolat 4 kore). Naradnu
povrsinu staviti koru, zatim fil od prazilukai Sampinjona, drugakora, gjvar, trecakora, fil, cetvrtakora, gjvar pa
uviti u rolat. Naisti nacin napraviti joS dvarolata. Peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni oko pola sata.

Savet



