Dronjava pita sa Sljivama

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zatesto:

200 gmasti
47umanaca

4 kaSikemleka
1prasak za pecivo
300 ghrasna

Zafil.

¢ 4belanca

e 300 gSecera

e 2 kaskedzema
e 700 gdljiva

Priprema

Dobro umutiti mast pa dodati Zumanca.
Dobijeno testo podeliti nadvadela. Prvi deo testa staviti-razviti u pleh (23X34).

Preko testa staviti jedan deo fila.



...pa poreati djive isecene napola.

Preko dljivadrugi deo filai odozgo narendati drugi deo testa. Peci na 180 C oko 25 minuta.

Savet



