Mafini sa ukusom narandze

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

230 gslanog putera

180 gSecera

1 kesicavanilin Secera

2 jgjeta

2naradze

230 gbrasna

1 kasSicicasode bikerbone
250 mljogurta

1 Soljabraon Secera

100 mlsoka od naradze

Priprema

Otopljeni puter staviti u posudu, dodati vanilin Secer, i obican Secer.

Puter i Secer dobro umutiti mikserom. Dodati jgjai muititi joS minut. Kada se Secer, jgjai puter dobro gedine,
dodati brasno, jogurt (pomeSan sa kasicicom sode bikerbone). MeSavini dodati narendane kore od 2 naradze.

Sve sastojke dobro promesSati.

U kalup za mafine, stavlati fil do vrha kalupa. Peci natemperaturi 190C oko 15-17 minuta. Mafini ce biti zlatne
boje. Nemojte dopustiti daizgore.



U meuvremenu, pomeSati 100ml soka od iscedjenih narandZi i braon Secer. Kada izvadite mufineiz rerne,
odmah ih polijte sirupom od narandze (po 1 kaSiku sirupa na svaki mafin). Ostavite ih da odstoje tako u plehu
jedno 10 minuta. SluZiti ih tople.

Savet

Ovi mafini su nestali zatren oka samog stola. Mnogo su socni i ukusni.



