
Tvrdi bakin kolac

Sastojci

Potrebno je:

8jaja
400 gšecera
400 gulja
1prašak za pecivo
oko 1 kgbrašna po potrebi

Priprema

Zamesiti tvrdje testo od navedenih sastojaka i praviti kuglice velicine veceg oraha.

Kuglice stavljati u kalup za bakin kolac i peci.

Savet

Ovako spremljen bakin kola može jako dugo da stoji i jako je ukusan. Stavljati ispeene u najlonsku kesu da bi 
bili mekši.

težina: lako

za: 0 osoba

vreme pripreme: 15 min


