Kolac sa visnjama (11)
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tezina: lako
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za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakoru:

e 47umanaca

ljge

1 Soljicamleka
1/2 Soljiceulja
1prasak za pecivo
5 kaSikasecera

2 Soljicebrasna
visnje

Zall koru:

4belanca

5 kaSikeSecera

1/2 Soljicemleka

1/2 Soljiceulja

1/2 kesicepeciva

4 kaSikeostavljene zute smese

Priprema

Umuititi sve zakoru pa koru peci na 180 C oko 15 minuta. (odvojiti 4 kaSike umucene smese za belu koru).



Na ispecenu koru poreati vidnje posuti ih sa dve kasike Secerai dve kasike mlevenog keksa.

Umutiti belanca sa Secerom pa dodati 4 kaSike ostavljene Zute smese, ulje, pecivo mleko i brasno. Umucenu
smesu sipati preko visanjai kolac peci na 180 C jos 15 minuta.

Savet

1 Soljica- 150 ml



