tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gbrasna

1 kaSicica soli

1 dlvode

2 dimleka

1/2 kockesvezeg kvasca
1 kaSicicaSecera

Priprema

U 1 dl mlakog mlekarazmutiti kvasac sa Secerom i kaSikom brasnai ostaviti da nadoe. U posudu za meSenje
staviti brasno pa dodati nado8li kvasac i so. PromeSati i sipati preostalo mlako mleko i mlaku vodu. Umesiti
glatko testo i ostaviti da nadoe. Ruke namazati uljem i kidati rukom komadice testa. Tacnu premazati uljem pa
komadice testa staviti nanju, oblikovati krug i rukamaistanjiti. Pripremljene langose prZiti u vrelom ulju da
porumene sa obe strane. Vaditi ih na papirne salvete da upiju visak masnoce. Sluziti saslanim ili slatkim
prilogom.

Savet



