Beli sos sa buterom i paviakom
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Sastojci

Potrebno je:

40 g butera

1 casa kisele pavlake
1 kaSka brasna

so

Priprema

U manju Sernu staviti 20 g buterai kaSiku brasna, pa na vatri istopiti buter, lupajuci Zicom, da se buter i brasno
gedine.

Stalno meSgjuci, sipati po malo hladne supeili vode. Sve grudvice izgnjeciti i ostaviti sos danavatri baci kljuc,
azatim ga skinuti i malo posoliti.

Dodati preostali buter i kiselu pavlaku, pa dobro umutiti. Ponovo staviti navatru da baci kljuc.



