
Rolnice od spanaca i jaja

Sastojci

Potrebno je:

4jajeta
200 gspanaca
1 kašikabrašna
50 gšunke
1 veci paradajz
1 pavlaka
malosoli, bibera, biljnog suvog zacina

Priprema

Umutiti jaja, dodati skuvan i sitno isecen spanac. Pobiberiti, posoliti i dodati suvi biljni zacin. Umešati kašiku 
brašna.

Kutlacom sipati u tiganj za palacinke i od smese napraviti dve deblje palacinke. Kada se ohlade premazati 
pavlakom, rasporediti paradajz i šunku i urolnati.

Savet

težina: lako

za: 20 osoba

vreme pripreme: 30 min


