
Kolac od kupina (2)

Sastojci

Potrebno je:

4jajeta
12 kašikašecera
12 kašikabrašna
12 kašikamleka
12 kašikaulja
1 kesicapraška za pecivo
300 gkupina

Priprema

Ulupati cvrst sneg od belanaca, dodati šecer i nastaviti sa mucenjem, dok smesa ne bude dovoljno cvrsta, da ne 
spade sa žice. Dodati žumanca, ulje, mleko, brašno i prašak za pecivo. Sipati smesu u pleh koji je pouljen i 
posut brašnom. Preko smese rasporediti kupine. Peci oko 20 minuta na 200 C.

Savet

težina: lako

za: 20 osoba

vreme pripreme: 45 min


