Pohovana keciga
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Sastojci

Potrebno je:

1,5 kg kecige

40 g bradna

2 jgjeta

100 g prezli od hleba

3 dl uljazaprzenje

1 limuna secenog na kriske
25 g seckanog persuna

so

Priprema

Kecigu popariti vrijucom vodom i ostaviti da postoji dok joj kozica popuca. Ovo se cini zato da bi se kozZa jos
pre kuvanja lakSe skinula. 1zvadidti kecigu iz vodei pazljivo joj viljuskom skinuti koZu sa kojom ce se skinuti i
bodelje salea. Zatim rasporiti ribu i izvaditi joj utrobu. Kad je utrobaizvaena, zabosti viljusku pored same
kicme. I1zvuci belu Zilu koja se nalazi duz celih leai odbaciti je. Ovako pripremljenu kecigu iseci naparcad i
osusiti krpom. Parcad posoliti i panirati ih u bradno, jaja, i prezle od hleba. Prziti navrelom ulju, da porumene.
Pohovanu parcad kecige poreati na ciniju. Ukrasiti kriskama limunai persunom.



