Raviolete

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 pakovanjegotovih kora, kao zalasanju
4 Zumanca

300 grikote

100 grendanog parmezana

1paradajz

100 giseckane Sunke

2mlada luka

Priprema

Pripremimo sastojke.

Pripremimo listove kora, malo prokuvamo u slanoj vodi. Zatim napravimo smesu od rikote i iseckanog mladog
lukai iseckane Sunke.

Jednu koru stavimo na papir za pecenje. Najednu koru stavimo smesu od rikote i formiramo krug tako &to cemo
ostaviti dosta mesta u sredini datu sipamo zumance.

Preklopimo sa drugim listom i isecemo. Pre nego $to preklopimo namazemo ivice vodom da bi se sve lepo
spojilo. Isecemo na vecicinu raviolete. Zajedno sa papirom nakojoj je testo stgjalo pazljivo spustimo u vodu
koja kuva. Kuvamo oko 4 minuta. Napravimo sosod puterai limunai prespemo po ocedjenim ravioletama.
Narendamo parmezan, isecemo paradajz i posluzimo.



Savet

Ime dolazi od raviolial i kako su dostaveei imeim se uvealo. Mi volimo ovg jednostavan sos od limunai
puteravi mozete koristiti i paradajz sos.



