*Ljubicanstveni* kolac

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Za piskotu:

3jgeta

2 %olje (od 2 dl)Secera

1 Soljaulja

1 Soljajogurta

2 Soljebrasna

1 kesicapraska za pecivo

2 kesicavanilin Secera

100 gseckanih oraha

4-5 kaSikaljubicastog kokosa

Za Serbet:

e 200 gSecera
e 250-300 mlvode

Zafil:

e 900 mimleka

2 kesicepudinga od vanile

7 kaSikasecera

4 kaSikeseckanih oraha

2-3 kasikeljubicastog kokosovog brasna
50 ghelog kokosovog brasna
1/2margarina



| jos:.

e 1 kesicasag kremaod vanile
¢ maloljubicastog kokosovog brasna (za posipanje)

Priprema

Zapiskotu: Penasto umutiti jajai Secer, pa zatim dodati ulje, jogurt, brasno pomeSano sa praskom za pecivo,
orahei ljubicasto kokosovo brasno. Jos malo mutiti, paistresti smesu u nauljen pleh. Peci na 180 C, da piskota
fino porumeni.

Zafil: Skuvati puding u zaslaenom mleku. Kada se smlaci, dodati obe vrste kokosovog brasna, ohladiti, pa
gediniti sa penasto umucenim margarinom.

Skuvati Serbet, pa preliti ohlaenu piskotu. Ostaviti da upije, pa premazati filom. Ceo kolac premazati umucenom
Slag kremom i posuti |jubicastim kokosovim braSnom.

Savet



