Beli aneo (2)

tezina: lako

za: 30 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

1rozen kore

Imargarin

400 gkrem Slaga

250 gprzenih mlevenih lednika
3 pudingaod vanile

100 gbele milka cokolade
1Imleka

200 gmleka u prahu
2kisele pavlake

350 gSecera u prahu

0,5 Imineralne vode

Priprema

Skuvati 3 pudingaod vanileu 1| mlekai 10 kaSika Secera. U vruce dodati 200 g mleka u prahu i 100 g bele
milka cokolade. Sve dobro gediniti i ostaviti da se ohladi. U hladan fil dodati umucen margarin sa 250 grama
Secera u prahu.

Umutiti krem Slag sa 0,5 | mineralne vode, dodati 100 g Secerau prahu i 2 kisele pavlake.

Filovati: kora- zuti fil - posuti leSnicim - beli fil - kora. Tako sve dok imakorai fila.



Savet



