Spagete u tomatelo italiano sosu

teZina: lak
za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 400 gSpageta
e 50 mlulja
e 1/2 kasicicesoli

Za sos.

500 mltomatelo paradajz sosa
1 glavica crnog luka

1 kaSikabrasna

60 mlulja

1 kaSikasuvi hiljni zacin
origanopo ukusu

1sveZi paradajz

Priprema

Spagete skuvati u vrucoj vodi samalo uljai soli, prema uputsvu nakesici. Sos: Naulju izdinstati jednu glavicu
izrendanog luka, dinstati dok luk ne dobije staklenasto boju, potom odmah dodati 2 kaSike brasna uz neprestano
meSanje, doliti 400 ml tomatello italiano pasiranog paradajza, 1 Solju mlake vode, meSati nepresteno, zatim
dodati 1 kaSiku suvog biljnog zacina, kuvati 10 minuta. Skloniti savatrei dodati 1/2 kaSicice origane. Servirati
natanjir Spagete, preko sos, dekorisati paradajzom i persunom.



Savet



