Punjene Snicle (2)

tezina: srednje
za 3 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gsnicli

200 gsunkarice

200 gkackavalja
200 gpirinaca

3 glavicecrnog luka
180 mipavlake

po ukusu zacini

Priprema

IzIupati Snicle (svinjskeili junece) da budu tanke. Zaciniti ih po ukusu i poreati preko svake Snicle tanko isecenu
Sunkaricu i tanko isecen sir. Uviti urolat i pricvrstiti cackalicama da se ne bi otvorile u toku pecenja.

Poreati Snicle u vatrostalnu ciniju i preliti ih sadve kaSike ulja. 1seckati sitno luk i sipati preko nicli. Staviti da
se peku 30 minuta. Zatim ih izvaditi i dodati pirinac. Vratiti nazad, da se pece jos 30 minuta.

Savet

Nakon togaizvaditi Snicle natanjir skinuti akalice .U umak od lukai pirina dodati pavlaku i vratiti u rernu joS5



minuta. Nakon toga izvaditi iz rernei vratiti Snicle u umak.



