Sataras (4)
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tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

5-6paprika babura
3paradgjiza

1 glavicacrvenog luka
1/2 Soljepirinca
malosoli

1 kasicica ljutog kecapa
malo ulja

Priprema

Paprike, paradgjiz i luk igeckati na sitne komadice.

Ulje staviti u Serpu ili dublju tavu, a zatim dodati paprike i ostaviti da se prze.
Pirinac skuvati u drugoj posudi, ocjediti gai ostaviti.

Kada se paprike uprze dodati paradajiz. | ostaviti navatri 5-6 minuta.

Nakraju dodati skuvan pirinac i dobro izmjeSati. Ostaviti da na vatri joS 2-3 minuta kako bi se sve gedinilo.
Posoliti po Zelji. Jadodam i malo ljutog kecaparadi pikantnijeg ukusai boje.



Savet



