Jafa kolac (7)

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Patispanj I:

djgeta

12 kaSikaSecera

12 kaSikaulja

12 kaSikatople vode
12 kaSikabrasna
1prasak za pecivo

PatiSpanj I1:

e Jjgeta

12 kaSikaSecera

12 kaSikaulja

12 kaSikatople vode
12 kaSikabrasna
1prasak za pecivo

1 kasSikakakaoa

Glazura:

e 200 gcokolada
e 3 kaSkeSecera
e 3 kaskeulja



Serbet:

200 mlvode
5 kaSkasecera

Fil:

e 2zamrznute rendane pomorandze

e 4 kaSkedZemaod breskvi ili kgjsija
Priprema

Umuititi sve sastojke za patiSpanjei ispeci ih.

Beli patiSpanj ostaje ceo, a braon (sa kakaom) izmrviti pa dodati ohladjen Serbet, narendane zamrznute
pomorandzZe i dZzem.

Sve sastojke dobro promeSati i sipati preko belog patiSpanja.

Istopiti cokoladu na pari sa Secerom i uljem i preliti kolac.

Savet

Serbet je prokuvana voda se Seerom.



