tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

800 gbrasna

1 kesicasuvog kvasca
2 kaSicicesoli

2 kaSiciceSecera

50 mlmaslinovog ulja
2jgeta

500 mimleka

Jos:

e 8virdi

e lparadgjz

e 8listovazelene sdate
e malosusama
¢ 50 gsuvog groZza
* ljge

e 1 kaSicicasoli

Priprema

Od navedenih sastojaka umesiti testo i ostaviti da naraste. Testo premesiti i podeliti na 8 jednakih loptica. Svaku
lopticu rastanjiti rukom i iseci noZzem kao na dlici. Premazati umucenim jgjetom sa soli panagornji deo glave
staviti susam, od suvog groza napraviti oci i nos. Peci na 200 stepeni dok ne porumeni. Preseci napolai na
donji deo staviti jedan list zelene salate pa jedan kolut paradajza (da bude jezik) i nakraju kuvanu virdu



preklopiti gornjim delom.

Savet



