Kukuruzna pita (2)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

oko 800 gsvjezeg sira

1 kaSicicasoli

500 mljogurta

4 kaSikekisele pavlake

250 gfinog kukuruznog brasna
1/2 vr ecicepraska za pecivo
par ceputera

Priprema

Odvajiti bjelanca od zumanaca. Sjediniti sir, Zumanca, so i pavlaku, pa dobro umutiti. Dodati i jogurt. Zatim
dodati kukuruzno brasno, pomijeSano sa praskom za pecivo. Umutiti. Na kraju, paZljivo sjediniti i snijeg od
bjelanaca. Smjesu sipati u pleh, premazan puterom i posut braSnom.

Peci u pecnici zagrijanoj na 200 C. Gotovu pitu malo prohladiti, pa rezati na parcad. PosluZiti uz kiselu pavlaku,
jogurt, salatu...

Savet



