okoladni keksici

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

e 400 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
200 gmargarina

120 gSecera

1 kesicavanilin Secera
2jgeta

2 kaSkekakaa

200 gcokolade

Zapremazivanje:

¢ 150 gcokolade
¢ 50 gmargarina

ZaukraSavanje:

¢ po zeljikrupno mlevenih lesnika, orahaili
o kikirikija, kokosovog brasna,
¢ Sarenih mrvica za kolace...

Priprema

Umuititi Secer, vanilin Secer i omeksSali margarin, pa postepeno dodavati brasno sa pecivom i kakao. Kad se



gedini, dodati jedno po jedno jajei lepo umutiti. U smesu rukama umeSati 200 g sitno seckane cokolade, pa
razvuci u koru debljine oko 0,5cm. asom ili modlom vaditi keksicei reati ih u nepodmazan pleh. Peci ha
temperaturi od 180 stepeni oko 15 minuta.

okoladu izlomiti i sa margarinom otopiti na pari. etkicom premazivati keksice i posuti leSnike/oraheili Stavec
Zelite dok je cokolada jos topla.

Savet



