Letnja kraljica

tezina: srednje

za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

djgeta

2 kasikeulja

10 kaSikaSecera

3 kasSikemlake vode

10 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo

Zafil:

e 0,5Imleka

7 kaSikaSecera

2 kesicepudinga sa ukusom jagode
300 gjagoda

100 gdlaga

250 gmargarina

100 gSecera u prahu

Zadekoraciju:

e 300 gmalina
e 100 gdlaga

Priprema



Razdvojiti belanca od Zumanca, paih penasto umutiti sa Secerom. Dodati Zumanca, ulje, vodu, prasak za pecivo
I brasno. Sve dobro izmiksati, pa sipati u podmazan i brasnom posut pleh i peci u zagrejanoj rerni na 200 C.
Pleh je okrugli velicina 24 cm. Puding rastvoriti samalo mleka, a ostatak sastaviti sa Secerom i staviti dase
kuva. Kada mleko pocne da kljuca umeSati puding i skuvati gust krem. Skloniti sa Sporetai ohladiti. Margarin i
Secer u prahu penasto umuititi | ediniti safilom. Dodati umuceni Slag i seckane jagode. Staviti fil natortu i
ukrasiti Sagom i malinama.

Savet



