Penerigatini sa povrcemi sirom

PR S B
tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 3 kaskemaslinovog ulja

50 g crnog luka

50 gSargarepe

200 gcrvene paprike

500 gsvezeg paradajza

1 cenbelog luka

1 kasicicamorske soli

1 kasicica origano

po ukusubiber, ljuta paprika, korijander, bosiljak,
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400 gmakarona pene rigatoni

1 kaSicica kurkume

50-100 g Moja Kravica belog sira
ili sirasaplavim plesnima

30 g kapra

Priprema

Navrelom ulju prziti sitno iseckan crni luk. Kada pocne da rumeni, dodati sitho seckanu Sargarepu. Prziti na
jacoj temperaturi uz neprekidno meSanje, dok Sargarepa ne omekSa. Potom dodati papriku seckanu na sitnije
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Kada provri, smanjiti temperaturu, pa dodati navede zacine i izgnjecen beli luk. Krcakti 3 minuta.

Makarone obariti prema uputstvu sa kesice, au vodu dodati kurkumu. Kuvati ih 2 minuta krace nego Sto je
potrebno. Ocediti vodu, pa makarone dodati u povrce. Krcati 2 minuta, kako bi se ukusi gedinili. Po ukusu
dodati joS soli.

Prilikom sluzenja, makarone posuti mrvljenim sirom i kaprom.

Savet



