DZem od dljiva (4)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Potrebno je:

e 17 kgociscenih djiva

5 kgSecera

1 kesicakonzervansa

par listovarozetle

1/2 jogurtske caSesirceta

Priprema

Sljive oprati, izvaditi koZcice i samleti. Smesu preruciti u Serpu i prebaciti na Sporet. Od trenutka kad provri,
postepeno dodavati kilogram po kilogram Secerai kuvati oko 2 sata uz neprestano meSanje. Oko pola sata nakon
&to dzem provri, dodati polajogurtske caSe sirceta. Neposredno pre sipanja dZzemau tegle staviti konzervansi
promesati. Takoe, rozetlu oprati, zavezati listove i spustiti u dZzem na par minuta, paizvaditi. Tegle morgju biti
vruce prilikom sipanja dzema (zagrejte ih u rerni). Ostaviti da prenoci (da se tegle, tj. dzem potpuno ohladi) i
sutradan staviti poklopceili uvezati celofanom.

Savet

Nakilogram 8ljiva se stavlja oko 300 g Seera. Slobodno kad sipate dZzem u tegle punite ih maltene do vrhajer e
preko noi spasti.



