Pita sa visSnjama (6)

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gkora zapitu

1 kg ociscenih visanja
200 gSecera

3 kasikepSenicnog griza
50 mlulja

50 gSecera u prahu

Priprema

Fil: Visnje, Secer i griz pomesati. Za jednu rolnicu sa visnjama potrebne su 3 kore. Svaku koru premazati sa
malo ulja, staviti nadev od viSanjai urolati. Slagati u tepsiju gotove rolnice premazati sauljem i peci na 180 C,
30 minuta. Ohlaenu pitu, posuti prah Secerom. Prijatno!

Savet



