Kokos kiflice sa pivom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zatesto:

¢ 800 gbrasna

4 dlulja

2 dlpiva

1 kesicapraska za pecivo
400 gkokosa

Zasirup:

e 2dlvode

e 400 gSecera

e 1/2 kesicevanilin Secera
e malolimunovog soka

Priprema

BraSnu dodati prasak za pecivo, uljei pivo. Umesiti glatko testo, ostaviti da odstoji u frizideru oko sat vremena.
Zato vreme pripremiti sirup, ha smanjenoj temperaturi ga kuvati oko 10 minuta, ostaviti da se hladi. Praviti
manje kiflice od testa. Peci ih na180 C - 200 C, 30 minuta... Vruce kiflice umakati u ohlaen sirup, pa uvaljati u
kokos.

Kiflice su natopljenei socne...



Savet



