
Sendvici sa tost hlebom

Sastojci

Za fil:

100 gsalame (šunkarica, posebna)
100 gsuhomesnatog (pecenica, suvi vrat)
100 gkecapa
5 gorigane
100 gMoja Kravica Kuhinjica sitnog sira

Za ukrašavanje:

50 gkecapa

I još:

1 pakovanje tost hleba

Priprema

Tost hleb nareati u pleh za pecenje i preseci popreko, da se dobiju trouglovi.

Pripremiti fil: Pomešati suhomesnato, dodati Moja kravica kuhinjica sitan sir, kecap i origano i sve lepo 
promešati.

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 20 min



Na hleb stavljati po kašiku fila, ukrasiti kecapom i peci u rerni 15 minuta na 150 C.

Savet

Ovi sendvii su savršeni za deije roendane ili kada vam dou neoekivani gosti, jer se brzo prave, a veoma su 
ukusni.


