Carska Pita (8)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gprevrelog sira

250 gSunke

2 kisele crvene paprike

125 miulja

200 mljogurta

200 mlbrasna

1 kesicapraska za pecivo
4jgeta

2 kasikesitno iseckanog perSuna
SO po ukusu

Priprema

Sunku, papriku i persunovo lisce sitno iseckati. U dubljoj posudi izgnjeciti sir. Zatim dodati jajai umutit dobro.
Jajimai siru dodati ulje i jogurt, promeSati dobro. Smesi dodati Sunku, papriku i perSunovo lisce. Nakraju
dodati bradno i prasak za pecivo. Staviti smesu u oblozZenu tepsiju pek papirom. Peci u zagrejanoj rerni na 180
C, oko 30 minuta. Kada povrsina pite porumeni i ivice su suve, pitaje gotova.

Savet



