Snicle u sosu od Sampinjona

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

2 glavicecrnog luka
400 gSampinjona
mal osoli

200 mlkisele pavlake
malobibera

4 kasikebelog vina
4svinjske Snicle

4 kaSikeulja

Priprema

Zagrejati ulje paisprziti Snicle sa obe strane. [zvaditi ih i ostaviti natoplo mesto. Naistoj masnoci prziti seckan
luk i Sampinjone. Dodati 100 ml vode, pavlaku, belo vino i zacinei kratko prodinstati. Vratiti Snicle i zagrejati
ih u sosu. Sluziti uz pire krompir.

Savet



