Tajni umak od sumskog voca

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gcrvenog bobicastog voca
(maline, kupine, ribizle)

500 gjagodai visanja

60 ggustina

250 gSunoko Secera

mahuna vanilijeili vanilin Secer

Priprema

Bobicasto voce prelijte sapolalitre vode i kratko prokuvajte.

Stavite sa strane i zato vreme ocistite vidnje od kostica, ajagode iseckgjte na kockice. Ribizle, maline, kupine
procedite zbog malih kostica, a sok dopunite vodom do jedne litre. Malo ohlaenog soka stavite u Solju i
pomeSajte sa gustinom.

Sok, Sunoko Secer i presecenu mahunu vanilije (ili vanilin Secer) stavite da se kuva, dodajte rastopljen gustin, a
kada sok pocne da se steze dodajte narezane jagode i visnje.

Kuvajte jos malo, tek toliko da se sve zajedno poveze u fini gusti umak. Prijatno!

Savet



