
Pilav sa cili paprikom

Sastojci

Potrebno je:

300 gpirinca
1šargarepa
1/2 glavicecrnog luka
1/2 cili paprike
3 komadapileceg filea
po željisoli
1 kašicicaslatke crvene paprike
1/2 kašicice suvog biljnog zacina

Priprema

U vodi skuvati pirinac, malo da prokljuca. U drugo šerpu na ulju propržiti luk, šargarepu i belo meso iseckano 
na komadice. Onda dodati pilav i cašu vode i pustiti da krcka 15-ak miuta.

Savet

Služiti uz pavlaku.

težina: srednje

za: 0 osoba

vreme pripreme: 60 min


